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ENTRANTES PLATOS PRINCIPALES

POSTRES

Ensalada de la huerta   |   11€
Mézclum, tomate, espárragos, huevo cocido, 
aceitunas, y vinagreta balsámica

Ensalada césar   |   11,50€
Mézclum, cherry, bacon, pollo marinado, 
parmesano, croutons y salsa césar

Crema de temporada   |   8,50€

Kumato aliñado   |   12€
Con aceite de albahaca, aguacate y ventresca

Tartar de atún   |   14€
Con aguacate, cebolla morada y mayonesa de 
soja

Poké tropical   |   14,50€
Arroz basmati, dados de atún, wakame, 
mango, cherry, aguacate y mayonesa de 
himchi

Jamón ibérico   |   19,50€
100gr. acompañado de tomate rallado y pan 
payes

Queso gran reserva   |   14€
100% puro de oveja

Texturas de chocolate   |   6,50€
Brownie, crema de chocolate blanco y helado 
de chocolate

Strudel de manzana   |   6,50€
Con frutos secos, tierra de chocolate y helado 
de vainilla

Tarta de queso al horno   |   6€
Con coulis de frutos rojos

Wok de verduras   |   14,50€
Con pollo, langostinos y tallarines

Yaki udon   |   15€
Con verdura al wok, secreto ibérico, 
salsa thai y leche de coco

Lomo de corvina   |   17€
Con arroz basmati y setas

Bacalao confitado   |   16,50€
Con salsa de tomate y verduritas 
salteadas

Secreto ibérico a baja
temperatura   |   17€

Risotto de setas   |   14€
Con solomillo ibérico

Abanico ibérico glaseado   |   17€
Con crema de queso payoyo y velo 
ibérico

Hamburguesa «Aged 20»   |   12,50€
Carne de vacuno madurada, queso 
curado, cebolla caramelizada, 
mézclum y salsa gaucha

Entrecot de vaca madurada  |  22€
Con patatas steakhouse

Trilogía de ibéricos   |   23€
Con patatas y verdurita

Carrillera ibérica   |   17€
Estofada a fuego lento sobre arroz 
cremoso al azafrán y su salsa

Huevos rotos   |   14,50€
Con jamón ibérico y polvo de foie

GRANADA


